Salon vin — Narodni soutéz vin CR 2024

Statut souteze

1. Poslani a cil Souteze

Salon vin — Narodni soutéZ vin CR (dale jen ,Soutéz") je finalni ¢asti soutéZniho systému Narodni
soutéze vin. Poslanim Soutéze je zvysit odbornou Uroven a systémové fesit vinarské soutéze
moravskych a ¢eskych vin na Uzemi Ceské republiky.

Cilem je vybrat Sampiona, Vitéze kategorii a ocenit dle tohoto statutu nejlepsi vina zlatymi a
stfibrnymi medailemi Salonu vin CR prostfednictvim profesniho vicekolového soutéZniho systému
Narodni soutéze vin.

2. Poradatel Soutéze

Narodni vinarské centrum, o.p.s., (dale jen ,NVC") je organizatorem Soutéze a vlastnikem ochranné
znamky ,Salon vin* a provozovatelem expozice Salonu vin Ceské republiky.

Svaz vinat0 Ceské republiky je odbornym garantem systému Narodni soutéZe vin.

Organy Soutéze
Svaz vinar0 Ceské republiky
e Urcuje obecny systém Narodnich soutézi v jednotlivych podoblastech a Soutéze.
e Urcuje obecna pravidla pro hodnotici systém.
Spravni rada NVC
e Schvaluje statut soutéze

e Jmenuje, pfip. odvolava ¢leny organizacniho vyboru. Organizacni vybor ma 6 ¢lend
s mandatem na 3 roky podle nasledujiciho klice:

o Reditel NVC
o Manazer Salonu vin NVC
o Narodni sommelier
o Vykonny Feditel Svazu vinafi CR
o Zastupce z fad vinafd a ¢len Unie Enolog0
e Rozhoduje pfipadné sporné zalezitosti vzniklé z jednani organizaéniho vyboru
Organizacni vybor
e Voli predsedu a mistopredsedu organizac¢niho vyboru.
e Jeusnasenischopny, pokud jsou na jednani vyboru pfitomni min. 3 ¢lenové.
e Rozhoduje prostou vétsinou svych ¢lend. V pripadé rovnosti hlast rozhoduje hlas predsedy.

e Pripravuje statut soutéze pro projednani a schvaleni spravni radou NVC.
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e Pfipravuje organizacni plan a podrobnosti hodnoceni soutéze.

e Urcuje konkrétni slozeni degustacnich komisi a stanovuje kritéria pro hodnotitele.
e Schvaluje komunikacni strategii Soutéze, kterou mu predklada reditel NVC.
Reditel NVC

Reditel NVC rozhoduje s plnou zodpovédnosti o viech zaleZitostech SoutéZe, pokud nejsou timto
statutem vyhrazeny do pUsobnosti organiza¢niho vyboru, spravni rady nebo Svazu vinafG CR.

3. Podminky ucasti

Souté? je otevFena pro vina vyrobena z hrozn0 révy vinné s pdvodem v Ceské republice a cely proces
vyroby vina probé&hl v Ceské republice, ktera splfiuji podminky tohoto statutu. Vino musi byt vyrobeno
v souladu zakonem €. 321/2004 Sb., v platném znéni (dale jen ,vinafsky zakon"). Pfihlasenim vina do
soutéze vyjadfuje prihlasovatel souhlas srespektovanim podminek tohoto statutu. V pfipadé
poruseni tohoto statutu ze strany prihlasovatele je organizator opravnén vino ze soutéze bez nahrady
vyradit.

Organizator si vyhrazuje pravo vyradit vzorky vin pfihlasovatele/vyrobce, kterému bylo dle oficialniho
sdéleni Statni zemédélské a potravinarské inspekce (dale jen ,SZPI") na zakladé pisemného dotazu
pravomocné v poslednich dvou letech pred konanim soutéze prokazano opakované poruseni
vinarského zakona v nasledujicich postupech:

e Nepovolené enologické postupy (pfidavek glycerolu, barviv, vody atd.; nadlimitni etanol
pUvodem z fepného cukru)

e Uvadénina trh produktd nezndmého pdvodu
e Uvadénina trh produktd nevyhovujiciho geografického pivodu.

Podminky Ucasti v oblastnich/podoblastnich soutézich systému Narodni soutéze vin jsou dany
podminkami a statuty téchto soutézi v jednotlivych vinarskych podoblastech (oblasti), kterymi jsou:

e Narodnisoutéz vin — Znojemska podoblast

e Narodnisoutéz vin — Mikulovska podoblast

e Narodni soutéz vin — Velkopavlovicka podoblast

e Narodni soutéz vin — Slovacka podoblast

e Narodni soutéz vin —vinafska oblast Cechy
(dale jen ,nominacni soutéze")
Tyto nominacni soutéze Narodni soutéze vin jsou poradany jednotlivymi organizatory, uréenymi
garantem soutéZe — Svazem vinaf0 Ceské republiky.
Na zakladé nominace znominacnich soutézi, za podminek definovanych statutem jednotlivych
nominacnich soutézi, je vyrobce nebo jiny prihlasovatel opravnény vyrobcem pfihlasit nominované
vino do hodnoceni dvoukolové soutéze podle tohoto statutu.

4. Minimalni mnozstvi vina

PrihlaSovatel vina musi mit od pfihlaseného vzorku k dispozici tato minimalni mnozstvi:
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Jakostni zatfidéni Objem
Vino jakostni; jakostni vino Sumivé, vino zemské; VOC 750 |
Vino s privlastkem — kabinetni vino 7501
Vino s privlastkem - pozdni sbér 7501
Vino s privlastkem — vybér z hroznd 7501
Vino s privlastkem - ledové, slamové, vybér z bobuli, vybér z cibéb 100 |

e v
5. Prihlaska
Na zakladé nominace z nominacni soutéze smi prihlasit vino vyrobce daného vina, pfipadné jiny

prihlasovatel, pokud je odlisny od vyrobce (v tomto pfipadé musi pfihlasovatel dolozZit k pfihlasce
souhlas vyrobce).

Princip ,divoké karty": kazdy vyrobce, ktery obdrzel alespor jednu nominaci z nominacni soutéze,
mUze pfihlasit mimo nominovanych vin jesté jedno vino ze své produkce dle svého uvazeni.

Prihlaska se vypliuje elektronicky pomoci on-line pfihlaSovaciho systému na webové strance
www.elwis.cz. Pfihlaska obsahuje identifikaci prihlasovatele (pfipadné vyrobce vina, pokud je odlisny
od prihlasovatele) a u jednotlivych prihlasovanych vin identifikace minimalné s témito udaji:

e obchodninazev vina

e 0odr0da, resp. cuvée

e jakostnizarazeni podle vinafského zakona

e rocnik sklizné

e vinarska oblast, podoblast, pfip. obec a vinicni trat
o kategorie

e (isloSarze

e obsah zbytkového cukru —glukdza + fruktoza (g/l)
e obsah titrovatelnych kyselin (g/l)

e objem alkoholu (% obj.)

e bezcukerny extrakt (g/l)

e velikost Sarze () — max. dle Rozhodnuti o zatridéni
e objemlahve (I)

e maloobchodni cena za lahev (K¢)

e evidencni Cislo jakosti (v pfipadé vin jakostnich a jakostnich vin s pfivlastkem)

Pfrihlasovatel odevzdad vytisténou  prihlasku, podepsanou kompetentni osobou za
vyrobce/prihlasovatele, pfi doruceni vzorkd. Soudlasti prihlasky je ke kazdému vinu:

e Osvéd¢eni o chemickém rozboru vina z laboratofe akreditované Ceskym institutem pro
akreditaci, o.p.s. dle zakona o vinohradnictvi a vinarstvi a predpisd EU. Pokud je vino
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Aktualni cenik pfihlaSovanych vin.

6. Kategorizace vin

zatfidéno na SZPI nebo jako Vino originalni certifikace (VOC), musi se jednat o chemicky
rozbor, ktery byl dokladan k zadosti o zatfidéni.

Rozhodnuti o zatfidéni vina (Ize nahradit vyplnénim evidencniho cisla jakosti v pfihlasce);
v pripadé zemskych vin a jakostnich Sumivych vin dolozeni pdvodu hrozn0 (vykupni listek
nebo osvédéeni o registraci vinice od UKZUZ).

Vina budou zatfidéna a hodnocena podle nasledujicich kategorii:

Kod

Specifikace kategorie

Poznamka

A

Vina bila sucha — pokud obsah cukru
nepresahuje:

— 4 gramy na litr, nebo

— 9 gram{ na litr, pokud celkova
kyselost vyjadiend v gramech
kyseliny vinné na jeden litr je
nejvyse o 2 gramy nizsi nez obsah
zbytkového cukru. A toto vino je na
etiketé oznaceno jako suché.

Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle
podoblasti, odrdd, dale dle ro¢niku (sestupné)
a dale dle obsahu zbytkového cukru
(vzestupné)

A1

Bila vina s maceraci (oranzova vina)
—dle definice OIV*) (0-4 g. vC.
zbytkového cukru)

1) Posuzuje se v samostatné komisi —
dohromady u vSech podoblasti

2) Z hlediska vyhlasovani napf. ,vitéze
kategorie™ a nominace do Sampiona je
posuzovano spolecné s kategorii A

3) Z hlediska navaznosti na podoblastni
systém bude posuzovana spolu s kategorii A

Vina bild polosucha (pokud obsah
cukru presahuje povolené
maximum pro sucha vina,
nepresahuje vSak: —12 gramd na
litr, nebo — 18 gramu na litr, jestlize
celkova kyselost vyjadrena v
gramech kyseliny vinné na jeden litr
je nejvyse o0 10 gramy nizsi nez
obsah zbytkového cukru.) A toto
vino je na etiketé oznaceno jako
polosuché.

a polosladka

(pokud obsah cukru presahuje
povolené maximum pro polosucha
vina, nepresahuje vSak 45 gramd na
litr.)

Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle odrid a
dale zbytkového cukru
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Vina sladka (Je-li obsah cukru
nejméné 45 gramy na litr.)

Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle
zbytkového cukru bez ohledu na odrddu

Vina rdzova a klarety — sucha,
polosucha a polosladka (o—45 v¢.

Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle
zbytkového cukru bez ohledu na odrddu

g/l
Vina Cervena sucha (o-4 v¢. g/l Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle
zbytkového cukru) podoblasti, odrdd, dale dle ro¢niku (sestupné)

a dale dle obsahu zbytkového cukru
(vzestupné)

Vina ¢ervenad ostatni (nad 4 - 45 V<.
g/l zbytkového cukru)

Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle
zbytkového cukru bez ohledu na odrddu

Jakostni Sumivé vino, za podminky,
ze bylo vyrobeno v souladu s §20,
odst. 3, pism. a), b), c), d), f)

Vina jsou pro hodnoceni sefazena pro
hodnoceni dle zbytkového cukru bez ohledu
na odrddu.

vinarského zakona a veskery CO2
pochazi ze sekundarni fermentace
pfi vyrobé tradi¢ni metodou v lahvi

*) Definice pro kategorii A1 - bila vina s maceraci:

Bilé vino ziskané alkoholickym kvasenim mostu s prodlouzenym kontaktem s matolinami,
zahrnujicimi slupky, duzninu, zrnicka a eventualné tfapiny. Dalsi podminky:

a) vinifikace je provedena vyhradné s uzitim bilych odrid révy

b) macerace je provedena v kontaktu se rmutem

¢) minimalni trvani maceracni faze je 1 mésic

d) ,bilé vino s maceraci* mdze byt charakterizovano oranzovo-jantarovou barvou a tény taninu
v chuti.

7. Mnozstvi lahvi, zpisob odbéru vzorkd a pfihlasovaci poplatek

Cela sarze prihlasovaného vina musi byt pred odbérem vzorkd nalahvovana.

Prihlasovatel dorudi bezplatné 3 lahve organizatorovi soutéZe pro potreby senzorického posouzeni.
Terminy a misto doruceni budou zverejnény na www.elwis.cz. Lahve musi byt oznaceny etiketou
vsouladu svinarfskym zakonem. Vyrobce/pfihlasovatel je opravnén lahve odebirané k hodnoceni
opattfit svou peceti.

T¥i (3) lahve budou doruceny k hodnoceni 1. kola a pfipadné laboratorni analyze. V pfipadé postupu
do 2. kola (tedy 400 nejlepsich vin) doruci prihlaSovatel zdarma organizatorovi soutéze v ur¢eném
terminu dalSich 6 1ahvi kazdého vina.

Vyrobce/pfihlasovatel uhradi soutézni poplatek ve vysi 1100,- K¢ plus DPH v zakonné vysi za kazdy
prihlaseny vzorek na Ulet organizatora v souladu s fakturou zaslanou organizatorem nebo v hotovosti
pfi odbéru vzorkd.
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8. Hodnotici systém a podminky hodnoceni

Hodnoceni vin v Narodni soutézi vin probiha nasledovné:

Nominadni soutéze ve vinarskych podoblastech (oblasti) - (viz ¢l. 3 tohoto Statutu)

Prvni kolo, jez je zakonéeno vybérem 400 vin za podminek uvedenych v ¢l. 11, ktera postupuji
k finalnimu hodnoceni ve druhém kole

Druhé kolo, v némz bude vyhodnocen Sampion a Vitézové kategorii, ktefi budou slavnostné
oznameni verejnosti. Na zdkladé hodnoceni vin ve druhém kole budou rovnéz vybrana vina
ocenéna , Zlatou medaili Salon vin Ceské republiky", p¥ip. ,Stfibrnou medaili Salonu vin Ceské
republiky".

Obecné podminky hodnoceni vin v prvnim a druhém kole Soutéze:

a)
b)

C)

d)

f)

9)

h)

Mistnost musi byt svétla, dobre vétrana o teploté 20 — 23 °C, zajisténa proti rusivym vlivim.

Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv poznat
identitu predkladaného vzorku.

Degustator bude mit k dispozici seznam predkladanych vzorkd s uvedenim evidencniho cisla
vzorku, ro¢niku a kategorie; u kategorii A a E také odrddu (plati pouze pro 1. kolo).
Organizator je povinen zajistit 200% anonymitu vzorkd, zejm. z hlediska identifikace vyrobce
vina.

Kvalitni degustacni sklenice o objemu min. 350 ml.

Prestavky mezi hodnocenim urcuji vedouci komisi po konzultaci s pfedsedou hodnoceni a
enologem soutéze.

Pofadi vzorkd musi odpovidat pravidlim hodnoceni. Razeni vin pro hodnoceni jednotlivych
kategorii je uvedeno v tabulce bodu 6 tohoto Statutu.

Vina se podavaji pfi teplotach: bilé a rdzové vino 10 - 12 °C, Cervené vino 15 - 18 °C, Sumivé
vino 8 - 10 °C. Cervenad vina budou dekantovana min. 30 minut pfed podavanim.

Hodnotici archy jednotlivych hodnotiteld (vytisténé z hodnoticiho systému a podepsané
degustatory) jsou archivovany po dobu péti let a je zarucena absolutni objektivita a
nestrannost zpracovani vysledk0. V pripadé podezfeni na mozné nesrovnalosti pfi
vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani predsedy hodnoceni nebo nékterého
z predsed0 komisi zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici archy kteréhokoliv hodnotitele.

Hodnoceni vin v prvnim i druhém kole bude probihat systémem ,kulatych stold*.

Vina budou hodnocena stobodovym systémem podle standardu OIV (Mezinarodni organizace pro
révu a vino) a Mezinarodni unie enologl z roku 2009.

Konecny vysledek hodnocenijednotlivého vzorku bude stanoven aritmetickym prdmérem hodnoceni
jednotlivych ¢lend komise s eliminaci krajnich hodnot. V pfipadé, Ze by méla dvé ¢i vice vin na hranici
postupu z 1. kola ¢i ocenéni ve 2. kole stejné bodové hodnoceni dle ¢l. 11 a 12, je dalSim kritériem
aritmeticky prdmér bez eliminace krajnich hodnot a popfipadé dale median. Pokud by pfi udélovani
ocenénive druhém kole i tak méla 2 i vice vin stejné hodnoceni; aplikuje se stejny princip na vysledky
hodnoceni danych vin v prvnim kole. Pokud by i poté nebylo o postupujicim ¢&i ocenéném vinu
rozhodnuto, postupuji nebo budou ocenéna vSechna vina se shodnym bodovym hodnocenim.
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9. Predseda hodnoceni, predsedové komisi a clenové hodnoticich
komisi

Pfedseda hodnoceni, predsedové komisi a clenové hodnoticich komisi budou jmenovani
organizacnim vyborem na navrh feditele NVC v souladu s pravidly pro vybér ¢lend hodnoticich
komisi, které stanovi organizacni vybor.

Komise pracuji za dozoru predsednictva, v jehoz Cele jsou:

10.

Predseda hodnoceni, ktery nehodnoti, ale provadi kontrolu regulérnosti soutéze

Enolog soutéze, ktery kontroluje a odpovida za deklarované analytické hodnoty vietné
zarazeni do kategorii

Predsedové komisi, ktefi vedou jednotlivé komise, hodnoti a dohlizi na objektivitu a
anonymitu hodnoceni pfislusné komise a na spravnost a Uplnost podkladd pro vypocet
vysledného hodnoceni jednotlivych vzorkd vin.

Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni prvniho kola se uskutecni ve dnech 9.-13. 10. 2023 v sale budovy ,Centrum Excelence" ve
Valticich. Hodnoceni 2. kola probéhne ve dnech 23.-24. 11. 2023 v séle budovy ,Centrum Excelence"
ve Valticich, které spliiuje podminky hodnoceni podle ¢l. 8 Statutu.

11.

Vybér, hodnoceni, ocenéni vin

Kritéria vybéru vin z prvniho kola

Z prvniho kola postupuje do druhého kola 400 vin podle téchto kritérii:

a)

304 vin celkem z kategorii A, A1 a E s limitem o — g resp. o — 4 g/l zbytkového cukru, ktera
budou vybrana dle plochy vinic v jednotlivych vinafskych podoblastech (oblasti), a to:

a. 12 nejlépe hodnocenych vin z vinafské oblasti Cechy
b. 52 nejlépe hodnocenych vin z vinarské podoblasti znojemské
c. 84 nejlépe hodnocenych vin z vinarské podoblasti mikulovské
d. 8o nejlépe hodnocenych vin z vinafské podoblasti velkopavlovické
e. 76 nejlépe hodnocenych vin z vinarské podoblasti slovacké
Pocet vin z kategorie A1 je limitovan na max. 8.
60 nejvyse hodnocenych vin v kategoriich B a F (4 — 45 g/l zb. cukru)
20 nejvyse hodnocenych vin v kategorii C (nad 45 g/l zb. cukru)
8 nejvyse hodnocena vina v kategorii D (rdZova vina a klarety)

8 nejvyse hodnocena vina v kategorii G (jakostni Sumivé vino)

Podminkou postupu do druhého kola je zisk min. 8o bodd. V pfipadé nesplnéni minimalniho
bodového hodnoceni pfivybéru podle bodl a) az e) budou zbyla vina do celkového poctu 400 vybrana
z kategorii A a E podle absolutniho zisku bodd bez ohledu na podoblasti/oblast.
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Udéleni cen soutéze

Vindm, hodnocenym ve druhém kole, budou udélena nasledujici ocenéni:

e ,Sampion Salonu vin — narodni soutéZe vin CR" — bude udélen nejvyse hodnocenému vinu
zvin s limitem o-g resp. o-4 g/l zbytkového cukru z kat. A a E.

e Vkazdé kategoriidle ¢I. 6 bude udélen titul ,Vitéz kategorie". Podminkou udéleni titulu vitéze
kategorie je U¢ast min. 5 vin v kategorii (z poctu vin prihlasenych v 1. kole). Pred zacatkem
hodnoceni 2. kola stanovi organizaéni vybor soutéZe postup vybéru Sampiona a Vitéz0
kategorii.

Ocenéni Zlatou medaili Salonu vin CR

Ve druhém kole ziskd 100 vin ocenéni Zlata medaile Salonu vin CR 2024 podle téchto kritérii:

a) 76 vin celkem v kategoriich A, A1 a E (bila a ervena vina o-g resp. 0-4 g/l zbytkového cukru),
ktera budou dale vybrana podle plochy vinic v jednotlivych vinafskych podoblastech (oblasti),
ato:

a. 13nejvyse hodnocena vina z vinafské oblasti Cechy
b. 13 nejvyse hodnocenych vin z vinarské podoblasti Znojemské
c. 21nejvyse hodnocenych vin z vinarské podoblasti Mikulovské
d. 20 nejvyse hodnocenych vin z vinafské podoblasti Velkopavlovické
e. 19 nejvySe hodnocenych vin z vinarské podoblasti Slovacké
Pocet vin z kategorie A1 je limitovan na max. 2.
b) 15 nejvyse hodnocenych vin v kategoriich B a F (4 - 45 g/l zb. cukru)
c) s5nejvySe hodnocenych vin v kategorii C (nad 45 g/l zb. cukru)
d) 2 nejvyse hodnocené vino v kategorii D (rizova vina a klarety)
e) 2 nejvyse hodnocena vina v kategorii G (jakostni Sumivé vino)

Podminkou pro ziskani zlaté medaile je hodnoceni min. 84 bod0 ve druhém kole. V pfipadé nesplnéni
minimalniho bodového hodnoceni pfi vybéru podle bodU a) az e) budou zlatou medaili ocenéna vina
do celkového poctu 100 vybrana z kategorii A a E podle absolutniho hodnoceni bez ohledu na
podoblasti/oblast.

Pocet vin, ocenénych zlatou medaili, je omezen na 10 vin od jednoho prihlasovatele. V pripadé
presahnuti tohoto limitu si m0ze prihlasovatel vybrat 10 svych vin, ocenénych zlatou medaili. Ostatni
vina budou ocenéna stfibrnou medaili za predpokladu splnéni minimalniho bodového hodnoceni
uvedeného v predchozim bodu.

Vina, kterd budou ocenéna zlatou medaili Salonu vin CR, budou celoro¢né prezentovana ve stalé
degustacni expozici Salonu vin CR na zamku ve Valticich.

Ocenéni Stribrnou medaili Salonu vin CR

Ostatni vina, ktera postoupila do druhého kola soutéze a zaroven neziskala zlatou medaili, budou
ocenéna stfibrnou medaili Salonu vin CR 2024. Podminkou pro udéleni stfibrné medaile je bodové
hodnocenive druhém kole min. 84 bod0. Celkovy pocet udélenych medaili je limitovan na maximalné
30% z poctu vin prihlasenych v prvnim kole. Limitace je v rdmci kategorii.
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V pfipadé, ze hranice 30% pfipadne na vice vin se stejnym bodovym hodnocenim, bude medaile
udélena vSem vindm na této bodové hranici. Vybrana vina, ocenéna stribrnou medaili Salonu vin,
budou dle uvazeni organizatora prezentovana ve formé kratkodobych prezentaci v degustacni
expozici Salonu vin, pfip. na jinych prezentacnich akcich.

Nejlepsi kolekce

Bude udélena ,Cena za nejlepsi kolekci". Cenu za nejlepsi kolekci obdrzi prihlasovatel/vyrobce, ktery
ziska nejvice vin s ocenénim ,Zlatd medaile Salonu vin CR". V pfipadé shody je dal$im kritériem pocet
udélenych Stfibrnych medaili Salonu vin CR, pfip. promér bodového hodnoceni vin daného vyrobce
ve druhém kole soutéze.

12. Oznacovani ocenénych vin

Organizator vyda prihladovateli diplom-certifikat, osvédéujici ziskani titulu ,Sampion Salonu vin —
narodni soutéze vin 2024" a ,Vitéz kategorie 2024". PfihlaSovatel ma pravo oznacit lahve pfislusné
Sarze takto ocenéného vina, a to pouze ve formé samolepicich znamek ,Sampion Salonu vin CR
2024", ,Zlatd medaile Salonu vin CR 2024" a ,Stfibrnd medaile Salonu vin CR 2024", které si m0ze
zakoupit od organizatora Soutéze v mnozstvi odpovidajicim velikosti Sarze deklarované na prihlasce.

Pfihlasovatel/vyrobce vina ma pravo vyuzivat udélené ocenéni pro svou propagaci a propagaci
ocenéného vina. Pfihlasovatel/vyrobce musi pfitom dodrzovat obecné podminky vinarského zakona
a zabranit zneuziti ¢i klamavému oznadeni (napf. uzivat udélené ocenéni v souvislosti s jinymi viny,
nez kterym bylo udéleno).

13. Kontrolni laboratorni analyza

Organizator si vyhrazuje pravo provést v pribéhu a po hodnoceni prvniho kola kontrolni laboratorni
analyzu podle nasledujicich pravidel:

Organizator je opravnén provést u vsech vin, hodnocenych v 1. kole kontrolni laboratorni analyzu a
vyradit z postupu do 2. kola vina, u kterych kontrolni laboratorni analyza prokaze vice zb. cukru
(glukdza + fruktoza), nez 3 g/l oproti rozboru dodaného prihlasovatelem.

Zaroven nesmi hodnota zb. cukru (glukdza + fruktdza) prekrodit hranici kategorie, ve které je vino
prihlaseno.
K vyse uvedenym hodnotam se pripocitava tolerance mérici metody laboratore.

Organizator provede u vSech vin, navrzenych na ocenéni Zlatd medaile Salonu vin 2024, laboratorni
analyzu referenéniho vzorku z hodnoceni ve 2. kole.

Organizator na zdkladé rozhodnuti organizacniho vyboru, pfip. Spravni rady, vyhrazuje pravo
kontrolni laboratorni analyzy vin dodanych do degustaéni expozice Salonu vin CR a srovnani
shodnotami rozboru, dodaného vyrobcem/pfihlasovatelem k pfihlasce, pfip. s rozborem
referencniho vzorku z hodnoceni 2. kola, ktery organizator archivuje.

V pripadé, ze rozdil nékteré z analytickych hodnot presahne pripustnou odchylku hodnotici metody,
rozhodne Spravnirada NVC o dalSim postupu a pfipadném vyrazenivina z degustacni expozice Salonu
vin CR. V pfipadé zavazného ¢i opakovaného poruseni statutu soutéze ma Spravni rada NVC pravo
vyloucit prihlasovatele/vyrobce pro pfisti rocnik soutéze.

Rozhodnou laboratofi pro Ucely kontrolni laboratorni analyzy podle tohoto bodu je laborator Stfedni
vinarské skoly Valtice. V pfipadé navrhu na vyrazeni vina z ddvodu nesouladu s podminkami v tomto
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bodé ma prihlasovatel pravo na odvolani. V pfipadé odvolani se provede nova laboratorni analyza
dalsilahve z vin, odebranych k hodnoceni. Rozhodnou laboratofiv pfipadé odvolani je laborator firmy
BS Vinarské potreby Velké Bilovice. V pfipadé odvolani nese naklady na rozbor vyrobce, resp.
prihlasovatel vina, ktery odvolani podal.

14. Podminky nakupu vin do degustacni expozice

PrihlaSovatel, jehoZ vino bude ocenénou zlatou medaili Salonu vin, se zavazuje poskytnout pro
potfeby verejné degustacni expozice Salonu vin Ceské republiky v Narodnim vinarském centru na
statnim zadmku ve Valticich nize uvedené mnozstvi vina:

Kategorie Pocet lahvi
A A1, B,D 720 lahvi
E,F 600 lahvi
C 420 lahvi
G 720 lahvi

V pfipadé vina ocenéného titulem ,Sampion" je pocet stanoven na goo lahvi.

Pfihlasovatel bude deklarovat nabidnutou obvyklou prodejni cenu na pfihlasce. Pro Ucely prodeje
v degustacni expozici bude poskytnuta sleva -30 % z obvyklé ceny. Ostatni podminky prodeje budou
upraveny v kupni smlouvé, ktera bude uzaviena po zarazeni pfislusného vina do kolekce Salonu vin
CR 2024.

Prihlasovatel se dale zavazuje rezervovat do 31. fijna roku 2024 mnozstvivin dle vySe uvedené tabulky.

Soucasti nabidky k prodeji v Salonu vin CR je propagace vyrobce a celého ¢eského a moravského
vinarstvi. Propagace vyrobce a vina bude zejména v bezplatném ulozeni ocenéného vina
v prezentacnim boxu s kompletnimi informacemi o viné, uvedeni Udaji o viné a vyrobci v katalogu
Salonu vin CR 2024 a na internetovych strankdch Narodniho vinafského centra. Vyznamna je i
prednostni nabidka vin ocenénych vin do prezentacnich a informacnich kolekci na verejnych akcich
Narodniho vinarského centra, 0.p.s., vtuzemsku i zahranidi.

Pfipadny daldi ndkup vina nad Uroven danou Statutem bude proveden vcendch po jednani
s pfihlasovatelem/vyrobcem.

15. Sankce

Pokud vinar/prihlasovatel jakymkoliv zpsobem porusi pravidla tohoto statutu, ma poradatel soutéze
pravo jej v dalSim nadchazejicim obdobi Narodni soutéze vin vyloudit z Ucasti na soutézi.

Schvaleno spravni radou Narodniho vinar'ského centra, o.p.s., dne 21.06.2023
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